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ISO 22000:2005 (HACCP) GIDA GUVENLiGI YONETIM SiSTEMLERI

ISO 22000:2005 Gida Gilvenligi Yonetim Sistemleri Standardi Uluslararasi Standartlar
Organizasyonu (ISO) tarafindan gelistirilmistir. Resmi adi ISO 22000:2005 Gida Gilvenligi Yonetim
Sistemleri - Gida Zincirinde Tim Kuruluslar icin Sartlar dir. ISO 22000:2005 uluslararasi gecerliligi
olan bir standarttir. Gida Uretimi yapan firmalardan paketleme yapan firmalara kadar "tarladan
sofraya" gida zincirindeki tim kuruluslan kapsayan bir Gida Gulvenligi Yonetim Sisteminin sartlarini
tanimlar. ISO 22000:2005 ayrica ISO 9001:2000 gibi kalite yonetim sistemleri ile kendi gida glvenligi
yOnetim sistemlerini birlestirmek isteyen tim kuruluslar icin gecerlidir.

Gida glvenligi gintimizde musteri beklentileriyle dogru orantili olarak degerini arttirmistir. Bu
durum uluslararasi bir standardin gerekliligini ortaya koymustur. ISO 22000:2005 ile bu ihtiyac
karsilamayi hedeflemektedir.

Standard, gida zinciri boyunca gida givenligini temin etmek icin, etkilesimli iletisim, sistem
yonetimi, 6n sarth programlar ve HACCP planlari vasitasiyla gida glvenligi tehlikelerinin kontroli ve
strekli iyilestirme ve yonetim sisteminin glincellenmesi dahil kabul gérmis ana nedenleri birlestirir.
ISO 22000:2005, gida givenligi konusunda yasal gerekliliklerin 6tesine gecmek isteyen sirketler igin
gereklilikleri tanimlamak amacindadir.

HACCP (Tehlike Analizleri Ve Kritik Kontrol Noktalari); hammadde temininden tiketim
asamasina kadar olan gida dretim zincirinde gida glivenliginin  saglanmasini garanti altina alan bir
sistemdir. HACCP sistemi Grtin givenligini etkileyen tehlikelerin 6nceden belirlenmesi ve kontrol altina
alinmasini saglayan sistematik bir yaklasimdir. ISO 22000:2005 sistemi HACCP ilkelerine uygundur ve
HACCP kavramlarinin uluslararasi iletisimini saglar.

ISO 22000:2005'in AVANTAJLARI :

Uretim giderlerinde azalma ( ~%?30)

Yonetime kritik bilgilerin sunulmasi suretiyle kolay karar verebilme olanaginin saglanmasi
Tuketicilerin gida guvenligi ile ilgili taleplerinin tamaminin karsilanmasi

Uluslar arasi diizeyde taninan bir sistem olmasi nedeniyle ihracat kolaylgi

Uriin geri toplama riskinin azaltiimasi

Calisanlarin is veriminin ve memnuniyetinin artirilmasi

ISO 9001:2000 ve ISO 14001:2004 yonetim sistemleri maddeleri ile uyumlu olmasi

IS0 22000:2005 SISTEMININ UYGULAMA ASAMALARI :

On gereksinim programlarinin hazirlanmasi ve uygulamaya alinmasi
HACCP ekibinin olusturulmasi

Son drdnuntn tanimi

Proses akis diyagrami ve Fabrika Planinin hazirlanmasi
Akis diyagraminin yerinde dogrulanmasi

Tehlike Analizleri listesinin hazirlanmasi

Kritik Kontrol Noktalarinin (KKN) belirlenmesi
KKN'larinda kritik ve hedef limitlerin belirlenmesi
izleme ydntemlerinin belirlenmesi

Dizeltici ydntemlerin saptanmasi

Dogrulama yéntemlerinin saptanmasi
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